
OFERTA
WESELE

2026
CZERWIEC - PAŹDZIERNIK



PONADTO:

Sala mieszcząca do 300 osób
Szybki dojazd z centrum Łodzi 

Potężny, zielony teren na Pikniki i zewnętrzne
 imprezy plenerowe do 1000 osób

Bezpłatny Parking 
14 miejsc noclegowych

Designerska altanka na śluby plenerowe

                              stodoła jordanów
                                                    TO ZJAWISKOWE MIEJSCE

SIELSKIE OTOCZENIE

Niespełna 3 hektary terenu położonego wśród pól, 
z romantycznym stawem w kształcie serca, w pobliżu

Rezerwatu Wiączyńskiego

ZACHWYCĄCA ARCHITEKTURA

Połączenie stylu rustykalnego z loftem przyprawione 
nutką elegancji.

WYŚMIENITA KUCHNIA

Tradycyjna, przepyszna, polska kuchnia 
w nowoczesnym wydaniu z dbałością o każdy 

detal wizualny potrawy.

DOSTOSOWANIE:

Dostosowujemy nasze usługi do Twoich potrzeb, 
aby Twoje wydarzenie było zgodne z Twoją wizją.



OBIAD

ZUPA
Jedna pozycja do wyboru

Esencjonalny rosół z trzech mięs z młodą marchwią i natką
pietruszki

Krem z białych warzyw z chipsem z boczku
 i oliwą truflową

Krem z pomidorów z pomarańczą, mascarpone 
i bazyliowym pesto

DANIE I
Danie serwowane na półmiskach

Chrupiący Devolay z masłem ziołowym i serem mimolette 
Stek schabowy z kością

Poliki wołowe w czerwonym winie Porto 

Denary z wody ze świeżym koprem
Łódki ziemniaczane opiekane w maśle

Pieczona młoda marchew w miodzie
Fasola szparagowa

Bukiet surówek 

DANIE II
Danie serwowane na talerzu

Do wyboru jedna opcja dla wszystkich gości

Kurczak Caprese w sosie śmietanowo-bazyliowym
Ziemniaki opiekane w skórce

Mix sałat z pomidorkiem koktajlowym w vinegret
 

Polędwiczki wieprzowe w leśnym runie
Puree ziemniaczane

Pieczone warzywa z jarmużem

Karkówka duszona w sosie własnym
Kopytka w maśle

Buraki glazurowane miodem 

               MENU



DANIE III

Barszcz z pieczonych buraków
z krokietem i pasztecikiem

DANIE IV
W Bufecie

Żur staropolski na zakwasie żytnim z białą kiełbasą 
i jajkiem

ZAKĄSKI

Łosoś wędzony na sałatach 
Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem 

i parmezanem
Pasztet z trzech mięs z konfiturą z czerwonej cebuli

Pieczone buraki z kremową fetą i pistacjami
Stripsy z polędwiczek kurczaka z dipem

Sałatka Caprese z żóltym jantarem
Śledź z cebulką w oleju 

Deska serów i wędlin dojrzewających

SŁODKOŚCI
W bufecie

Wybór ciast
Owoce sezonowe i egzotyczne

NAPOJE SOFT

Sok 100% jabłkowy, pomarańczowy
Woda z miętą i cytryną

Lemoniada
Napoje gazowane typu*: cola, fanta, sprite

Kawa z expresu
Wybór herbat

*Napoje gazowane w bufecie

               MENU



CENA ZAWIERA

Przywitalny szampan dla gości
Chleb z solą 

Kieliszki z wodą i wódką 
4-Daniowe Menu

Napoje soft
Słodkości

Apartament małżeński dla Pary Młodej w trakcie
wesela

Uroczystość trwającą do 10 godzin
Bezpłatny Parking

                      cennik

Dzieci 0-2 lata bezpłatnie 
Dzieci 2-8 lat 70% ceny

Dzieci powyżej 8 lat 100 % ceny
Obsługa techniczna 100% ceny

                         tort weselny
                                                                opcjonalnie

Smaki do wyboru:

Milkyway z malinami i smażoną czarną porzeczką

Śmietankowy z musem malinowym

Mango marakują z cytryną i malinami

Tort biały z kwiatami dopasowanymi 
do Młodej Pary

25 pln/osoba

460 pln/os
GWARANCJA CENY NA 2026



          dodatkowo

SŁODKI STÓŁ
2 porcje/osoba

40 pln/os

Cake Pops/Cake Sicles
Pana Cotta/Chia/Oreo

Lion/Leśny Mech/Tiramisu
Ptysie z kruszonką

Tartaletki jasne owocowe
Tartaletki snickers/kinder bueno/czekoladowe

Monoporcje, Mini bezy
Serniki na patyku

MINI DESERKI 
(1 sztuka/osobę, trzy smaki do wyboru)

15 pln/os

Chia z musem mango
Pana Cotta z żelką mailową

Krem Brulee 
Oreo 

Wiśniowy Biscoff
Kinder Bueno

DESER
25 pln/os

jedna pozycja do wyboru:

Lody z bitą śmietaną, białą czekoladą i musem
owocowym

Pana Cotta chałwowa ze śliwką w Jack Daniels
Mus pistacjowy z żelką malinową na ciastku sable 

STÓŁ WIEJSKI
50 pln/os

Bigos Staropolski
Świeżonka na ciepło

Szynka 
Rolada z pieczonego boczku

Karczek pieczony z czosnkiem
Schab pieczony 

Kabanosy wieprzowe, słonina
Kiełbasa myśliwska, Kiełbasa jałowcowa 

Salceson, kaszanka, pasztetowa
Smalec z wiejskim chlebem i ogórkiem kiszonym

Pikle



          dodatkowo

ŚLUB W PLENERZE
1800 pln

STOŁY OKRĄGŁE
montaŻ/demontaż

1000 pln

APARTAMENT
(1-2 osobowy)

460 PLN

APARTAMENT
(3-4 osobowy)

640 PLN

ŚNIADANIE
minimum 12 osób

60 pln/os

DMUCHAŃCE
1000 pln/szt

 

DEKORACJE - GWIEZDNE NIEBO
od 3000 pln

DEKORACJE - ŚCIANA ŚWIATEŁ 
(za Młodymi)
od 1000 pln

KRZESŁA  RUSTYKALNE 
29 PLN/krzesło

Oferta ważna jest 14 dni od daty jej otrzymania 
w formie papierowej lub elektronicznej.



OFERTA
WESELE

2026
LISTOPAD-maj* 
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